


TAPAS i

FRITES DE PANISSE BIO

Mayonnaise césar et pesto

FLEURS DE COURGETTE EN TEMPURA

Yaourt grec a la feta, coriandre et sauce arrabbiata

FOCACCIA AU PESTO ROSSO

Avocat, légumes grillés et stracciatella

CALAMARS A LA ROMAINE

Mayonnaise, chipotle persil, cumin et paprika

HOUMOUS A LA TRUFFE

Crudités et pain pita

Caviar : (Eufs d’esturgeon, I'Ossetra développe des saveurs subtiles, marines et noisettées tres délicates.
TARAMAS PETROSSIAN - 100G CAVIAR PETROSSIAN - 30G
Accompagné de pain pita Accompagné de blinis et créeme aux herbes
Nature 16 € CAVIAR PETROSSIAN - 50G

Citron de Menton 19 € Accompagné de blinis et creme aux herbes
Homard 19 €

Poutargue 19 €

Prix TTC - service compris
En cas d’allergies, merci de bien vouloir nous I'indiquer. Une carte des allergenes est a votre disposition.

13 €

15 €

15 €

18 €

16 €

110 €

170 €



ENTREES

CALAMARS A LA ROMAINE

Mayonnaise, chipotle persil, cumin et paprika

TARTARE DE B(EUF SUR OS A MOELLE ROTI
Fleur de sel et thym

FLEURS DE COURGETTE EN TEMPURA

Yaourt grec a la coriandre, feta et sauce arrabbiata

RAVIOLES DE BAR AUX AGRUMES

Bouillon de crevettes a la citronnelle

CREMEUX DE COURGETTES

Burrata crémeuse et tagliatelles de courgettes au citron

TARTARE DE THON

Algues wakamé, roulé au concombre, riz vénéré et creme d’avocat

SALADES

POKE BOWL VEGE
Et ses falafels

POKE BOWL THON
SALADE CESAR
SALADE NICOISE

Vinaigrette au citron, tomates multicolores, anchois, olives noires, ceuf, thon

Prix TTC - service compris

En cas d’allergies, merci de bien vouloir nous I'indiquer. Une carte des allergenes est a votre disposition.

18 €

21 €

15 €

19 €

17 €

22 €

20 €

26 €
24 €
24 €



PLATS

BELLE SOLE MEUNIERE OU GRILLEE

(Env 500¢gr) — 1 garniture au choix

FILET DE B(EUF, JUS REDUIT TRUFFE

(Env 180gr) - Mousseline de patate douce

GNOCCHIS AUX GAMBAS

Sauce tomate et stracciatella

FILET DE POISSON DU JOUR

Petit épeautre aux morilles et beurre blanc a la vanille

TENTACULES DE POULPE GRILLEES

Crémeux de pommes de terre, chorizo roti, sauce chimichurri

BALLOTTINES DE VOLAILLE FACON CORDON BLEU

Panées au panko, jus de viande, lentilles, carottes et petits pois

SPAGHETTIS AUX FRUITS DE MER

Sauce crustacés, moules, palourdes, crevettes et calamars

MENU ENFANT

Un sirop

Aiguillettes de poulet panées ou filet de poisson, une garniture au choix

Une boule de glace au choix
Vanille, chocolat, fraise, café, menthe chocolat, mangue, citron.

Prix TTC - service compris

En cas d’allergies, merci de bien vouloir nous I'indiquer. Une carte des allergenes est a votre disposition.

59 €

37 €

27€

20 €

32 €

20 €

30 €

16 €



PLATS D’EXCEPTION

A PARTAGER (2 personnes - 2 garnitures au choix)

POISSONS ENTIERS GRILLES

Selon disponibilité : loup, dorade, turbot

COTE DE VEAU

(Env 700 gr) - Sauce aux morilles

VIVIER

LANGOUSTE

2 garnitures au choix ou spaghettis sauce crustacés

HOMARD GRILLE

1 garniture au choix ou spaghettis sauce crustacés

GARNITURES -¢¢

Frites fraiches

Frites fraiches a la truffe d’été (supp 3,5€)
Poc¢lée de Iégumes du moment

Purée de patate douce

Polenta aux champignons

Polenta a la truffe d’été (supp 3.5€)

Salade roquette parmesan
Crémeux de pomme de terre

Prix TTC - service compris

11 € les 100g

86 €

18 € les 100g

13 € les 100g

En cas d’allergies, merci de bien vouloir nous I'indiquer. Une carte des allergenes est a votre disposition.



GOURMANDISES

COOKIE ET COULANT AU CHOCOLAT 13 €

Creme anglaise au gianduja

TARTELETTE A LA MANGUE ET YUZU 13 €
Meringuée

MILLE-FEUILLE CARAMELISE A LA FRAISE 13 €
Basilic et creme vanille mascarpone

MOCACCINO 13 €
Crémeux confiture de lait, émulsion café, tuiles croustillantes au chocolat et grué de cacao
ASSORTIMENT DE FROMAGES 12 €
Et confiture de tomates

ACCORDS SORBETS ET SPIRITUEUX 16 €

Mangue/rhum ou citron/vodka

GLACES ARTISANALES DE LA MAISON GAVROCHE t1aboue 4 €

Vanille, chocolat, fraise, café, menthe chocolat, mangue, citron

A PARTARGER

CHOUX CRAQUELIN 20 €
Crémeux praliné a la noisette et mousse au chocolat
BIG ILE FLOTTANTE DU BOR 18 €

Creme anglaise a la vanille, meringue vaporeuse, caramel beurre salé, streusel aux amandes

Prix TTC - service compris
En cas d’allergies, merci de bien vouloir nous I'indiquer. Une carte des allergenes est a votre disposition.



	TAPAS
	FRITES DE PANISSE BIO Mayonnaise césar et pesto
	13 €
	FLEURS DE COURGETTE EN TEMPURA Yaourt grec à la feta, coriandre et sauce arrabbiata


	FOCACCIA AU PESTO ROSSO Avocat, légumes grillés et stracciatella
	CALAMARS À LA ROMAINE   Mayonnaise, chipotle persil, cumin et paprika
	15 €
	15 €
	18 €
	HOUMOUS À LA TRUFFE Crudités et pain pita

	16 €


	TARAMAS ET CAVIAR
	TARAMAS PETROSSIAN - 100G Accompagné de pain pita
	Nature
	Citron de Menton
	Homard
	Poutargue
	16 €
	19 €
	19 €
	19 €
	CAVIAR PETROSSIAN - 30G  Accompagné de blinis et crème aux herbes
	CAVIAR PETROSSIAN - 50G  Accompagné de blinis et crème aux herbes

	110 €
	170 €


	ENTRÉES
	CALAMARS À LA ROMAINE  Mayonnaise, chipotle persil, cumin et paprika
	TARTARE DE BŒUF SUR OS À MOELLE RÔTI Fleur de sel et thym
	FLEURS DE COURGETTE EN TEMPURA  Yaourt grec à la coriandre, feta et sauce arrabbiata
	RAVIOLES DE BAR AUX AGRUMES Bouillon de crevettes à la citronnelle
	CRÉMEUX DE COURGETTES Burrata crémeuse et tagliatelles de courgettes au citron
	TARTARE DE THON  Algues wakamé, roulé au concombre, riz vénéré et crème d’avocat


	SALADES
	18 €
	21 €
	15 €
	19 €
	17 €
	22 €
	POKE BOWL VÉGÉ  Et ses falafels
	POKE BOWL THON
	SALADE CÉSAR
	SALADE NIÇOISE Vinaigrette au citron, tomates multicolores, anchois, olives noires, œuf, thon
	20 €
	26 €
	24 €
	24 €


	PLATS
	BELLE SOLE MEUNIÈRE OU GRILLÉE (Env 500gr) – 1 garniture au choix
	FILET DE BŒUF, JUS RÉDUIT TRUFFÉ  (Env 180gr) - Mousseline de patate douce
	GNOCCHIS AUX GAMBAS Sauce tomate et stracciatella
	FILET DE POISSON DU JOUR  Petit épeautre aux morilles et beurre blanc à la vanille
	TENTACULES DE POULPE GRILLÉES Crémeux de pommes de terre, chorizo rôti, sauce chimichurri
	BALLOTTINES DE VOLAILLE FAÇON CORDON BLEU Panées au panko, jus de viande, lentilles, carottes et petits pois
	SPAGHETTIS AUX FRUITS DE MER Sauce crustacés, moules, palourdes, crevettes et calamars
	59 €
	37 €
	27 €
	29 €
	32 €
	29 €
	30 €

	MENU ENFANT
	16 €
	Prix TTC - service compris
	En cas d’allergies, merci de bien vouloir nous l’indiquer. Une carte des allergènes est à votre disposition.


	PLATS D’EXCEPTION
	À PARTAGER (2 personnes - 2 garnitures au choix)
	POISSONS ENTIERS GRILLÉS Selon disponibilité : loup, dorade, turbot
	11 € les 100g
	CÔTE DE VEAU (Env 700 gr) - Sauce aux morilles

	86 €

	VIVIER
	LANGOUSTE  2 garnitures au choix ou spaghettis sauce crustacés
	HOMARD GRILLÉ 1 garniture au choix ou spaghettis sauce crustacés
	18 € les 100g
	13 € les 100g

	GARNITURES
	- 6 €
	Frites fraîches
	Frites fraîches à la truffe d’été (supp 3,5€)
	Poêlée de légumes du moment
	Purée de patate douce
	Polenta aux champignons
	Polenta à la truffe d’été (supp 3,5€)
	Salade roquette parmesan Crémeux de pomme de terre


	GOURMANDISES
	COOKIE ET COULANT AU CHOCOLAT Crème anglaise au gianduja
	13 €

	TARTELETTE À LA MANGUE ET YUZU Meringuée
	13 €
	MILLE-FEUILLE CARAMÉLISÉ À LA FRAISE Basilic et crème vanille mascarpone

	13 €
	MOCACCINO Crémeux confiture de lait, émulsion café, tuiles croustillantes au chocolat et grué de cacao

	13 €

	ASSORTIMENT DE FROMAGES Et confiture de tomates
	12 €

	ACCORDS SORBETS ET SPIRITUEUX Mangue/rhum ou citron/vodka
	16 €
	GLACES ARTISANALES DE LA MAISON GAVROCHE Vanille, chocolat, fraise, café, menthe chocolat, mangue, citron

	4 €

	A PARTARGER
	CHOUX CRAQUELIN Crémeux praliné à la noisette et mousse au chocolat
	20 €
	BIG ÎLE FLOTTANTE DU BOR Crème anglaise à la vanille, meringue vaporeuse, caramel beurre salé, streusel aux amandes

	18 €
	Prix TTC - service compris
	En cas d’allergies, merci de bien vouloir nous l’indiquer. Une carte des allergènes est à votre disposition.




