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Pavé de lieu jaune roti,
risotto crémeux et beurre
blanc au combava

Quasi de veau, jus corse¢ a la
truffe et mousseline de céleri

Mezzi rigatoni a la tomate et
burrata panée

Entrée / Plat / Dessert 48 €

Entrée / Plat 39 € SOLE MEUNIERE ou 56 €
ou GRILLEE
Plat / Dessert 36 € (Environ 500 g)

1 garniture au choix
Garnitures des Soles

Mezzi rigatoni nature ou sauce
tomates

Mousseline de céleri

Salade Romaine aux noisettes

Salade César Frites

% Ravioles de bar aux agrumes,
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Tous les dimanches de
février et mars

Formule a 46 €
Buffet sucré / salé, atelier chaud,
boissons chaudes a volontés

Brunch Champagne a 56 €

1 Coupe de Champagne
Buffet sucré / salé, stand
chaud, boissons chaudes a
volonté

Enfant - 12 ans 17 €

2 Services possibles :
11hoo et 13hoo
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Un sirop, Aiguillettes de
poulet panées ou filet de
poisson
(1 garniture au choix)
Une boule de glace au choix
(chocolat, vanille, fraise,
caramel)




